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olver a los origenes y apostar

por la vida en el rural, apor-

tando una vision empresarial

a la produccion, elaboracion,
transformacién y comercializacion de
productos ecoldgicos: esa es la base
de Traloagro, la ganaderia ecoldgica, y
después también ecotienda y biocentro
carnico, que Isabelle y Tito, socios y
hermanos, gestionan desde 2010 en Friol
(Lugo). Nacieron y se criaron en Bruselas,
pero sus padres siempre conservaron sus
raices y valores, esos que recuerdan con
mimo y les han hecho regresar: “cada
verano ibamos a casa de los abuelos -
“Tras do Agro”, que ha dado el nombre al
proyecto - y disfrutdbamos de aventuras
junto a las vacas, cuidando de ellas, del
entorno y la naturaleza. Esa es la semillita
de lo que ha germinado como Traloagro”,
recuerda Isabelle.

Su formacion es en “Direccidon y
Administracién de Empresas” y “Filologia
Francesa” la de Tito, “nada que ver con
el campo pero al final todo sirve”. Y asi lo
demuestran, emprendiendo por y desde
el rural con un proyecto de calidad,
“planificado muy bien desde el principio”,
siguiendo con la transmisién de cono-
cimientos de generaciones, y siempre
aprendiendo para mejorar € innovar (es
Premio Excelencia a la Innovacioén para
Mujeres Rurales). Se formaron en capa-
citacion agraria y se han involucrado en
“todo lo que nos pueda aportar: Sociedad
Gallega de Pastos y Forrajes, coloquios
y jornadas universitarias... y ademas,
también se trata de prueba y error, asi
se aprende”.

Comenzaron con la cria de ganado
bovino, raza rubia gallega, y desde el
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primer momento tuvieron claro que el
proyecto “seria ecolégico, aunque era
algo que no estaba muy desarrollado aqui.
Solicitamos la conversion y fue bastante
facil porque nuestros abuelos no usaban
quimicos, la alimentacién se basaba en
pastos, etc. Fuimos probando diferentes
formas de manejo y hoy continuamos
con la misma dinamica, probando y
mejorando con el asesoramiento de un
Ingeniero Agrénomo y participando en
grupos de trabajo (GT). Por ejemplo,
estamos haciendo pruebas con pastoreo
regenerativo, con parcelas mas pequefnas
para obtener mayor calidad de pasto sin
tener que laborear. Y estamos notando
buenos resultados. También vamos a
participar en un GT para calcular el coste
del kg carne en base a pastoreo para
obtener mayor beneficio en cada canal”.
Su planteamiento era que “era nuestra
actividad profesional y teniamos que llegar
a poder vivir de ello”. Por eso en 2012
se lanzaron también a la cria de pollos
camperos ecologicos. “Investigamos
a ver si el pollo campero en ecoldgico
podia tener canal de comercializacion.
Era 2009, previo a incorporarnos, y vimos
que no lo habia (campero si, ecolégico
no). Dudamos, pero al final decidimos
lanzarnos y, en cuestién de meses, obtu-
vimos un canal que comercializaba nues-
tros pollos”. Son unas instalaciones “con
mas volumen del que se esta acostum-
brado en ecolégico”: 2000 m? de galli-
nero, con trampillas para salida libre al
pasto (superficie de 90.000 m?), y con una
produccién de 90.000 pollos al afo.
Pero su verdadera ilusién era “que
llegara el dia en el que pudiéramos
comercializar nuestra propia carne”. Asi
lo consiguieron en 2019, “1° en un puesto
de carniceria en el mercado municipal de
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Lugo y después, con la Ecotienda, un
espacio que llama mucho la atencién,
sobre todo por la capacidad y diversidad
de productos que tenemos”. Se trata
de una superficie de 250 m?, situada a
6 km de su ganaderia, que incluye carni-
ceria, y donde las mas de 1200 referen-
cias son de productos exclusivamente
ecologicos certificados. Ademas, anexo
a la ecotienda esta el Biocentro carnico
“donde hacemos el almacenamiento,
maduracion, transformacién y toda la
elaboracién de la carne, nuestra y de
otros productores certificados”.

¢ Por qué este concepto de modelo
de negocio?: “Pues porque es lo que
nosotros aprendimos desde pequenitos
en Bélgica. Alli el mercado ecoldgico esta
muy desarrollado. Si eres consumidor eco
y vas a comprar, puedes disponer de
todos tus productos en un mismo lugar.
Aqui son tiendas mas pequefas y espe-
cializadas pero no dan para hacer una
compra completa. Falta algo para arrancar
lo que es la comercializacion del producto
ecologico aqui”. Por eso, su propdsito es,
ademas, “comercializar de otros produc-
tores del entorno, que producen en ecold-
gico y no lo venden como tal, sino como
convencional, con lo cual no tienen ni el
precio ni el valor anadido que supone el
producto. Intentamos comprar directa-
mente al productor, sin intermediarios,
y asi tampoco tenemos un sobre precio.
Ahora mismo, con la cantidad de inflacion
y lo que estan subiendo los supermer-
cados, muchos productos eco (carne,
verduras e incluso frutas) estan mas
econdémicos que en una gran superficie”.
Y asi Isabelle y Tito siguen consolidando
Traloagro: la union de tradicion familiar e
innovacioén en pro del rural y la produccion
ecolégica. m
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